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Cognome e Nome

NIERI ORLANDO

Data di nascita 07 APRILE 1965
Qualifica Categoria giuridica D1 - Posizione economica D1 CON PPR
Amministrazione ARDSU Toscana - sede di Pisa

Incarico attuale

capocuoco di area Processi Produttivi Servizio Ristorazione

Telefono dell'ufficio

050/567471

Fax dell'ufficio

060/567472

E-mail istituzionale

onieri@dsu.toscanapisa.it

TITOLI DI STUDIO E PROFESSIONALI ED
ESPERIENZE LAVORATIVE

« Titolo di studio

Diploma di qualifica Istituto alberghiero statale G. Casini . Lerici

* Altri titoli di studio e professionali

Corso antincendio
Corso Haccp
Corso anticorruzione

* Esperienze professionali (incarichi
ricoperti)

Dal 1981 al 1983 durante la frequentazione dell'istituto alberghiero, lavoro stagionale estivo
come aiuto cuoco presso Hotel Golf Tirrenia e invernale come pizzaiolo presso pizzeria Vecchio
Forno Pisa

1984 conseguimento del diploma di qualifica istituto alberghiero

1984 al 1987 lavoro come capo cuoco di partita presso Hotel Golf

1988 al 1990 lavoro come chef di cucina presso villaggio turistico JUMBO VILLAGE a Malindi
Kenia

1991 lavoro come chef di cucina presso HotelGolf

Dal 1991 al 1995 lavoro come proprietario in gastronomia rosticceria GLI AMICI a Pisa

Dal 1995 al 1997 lavoro presso GEMEAZ CUSINE sede di Pontedera e Pisa

1997 ad oggi lavoro presso D.S.U sede di PISA ;

Vincitore di concorso per cuoco cat. B3 nel settembre 1997 ho poi partecipato e vinto un
concorso interno per CAPO CUCINA categoria C1 nel 2003 ho poi partecipato e vinto un
concorso per capo turno categoria D1 nel 2010 poi trasformato dopo l'unificazione dell'azienda
In CAPO CUOCO DI AREA ,attuale mansione

Lingua Livello Parlato Livello Scritto
Inglese scolastico scolastico
Francese scolastico scolastico

Livelli: scolastico, fluente, eccellente, madrelingua.

* Capacita nell'uso delle tecnologie

Word — Excel — Access — Powerpoint — Publisher —
gestione produzione “Workflow” (Zucchetti) -
pietanze (Front-Office)

Frontpage — Internet Explorer — Software
Software gestione flussi studenteschi e consumi

* Altro (partecipazione a convegni e
seminari, pubblicazioni,
collaborazione ariviste, ecc..,ed ogni
altra informazione che il dirigente
ritiene di dover pubblicare)

Partecipazione a corsi e seminari vari per aggiornamento e approfondimento su materie di
Ecologia Microbica, Igiene di Alimenti, HACCP, Gestione Sistema Qualita, Abilita Manageriali,
Economie d'Azienda, Gestione Magazzino, Celiachia, Scienze degli Alimenti.

Corsi di formazione aziendale Squadra di Pronto Soccorso, Squadra Antincendio.
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